
 

 

   

 

 

 
  
                          

  

      
 

 

 
     
 

 

                                                            

 
 

  

Empfehlungen von unserem Chefkoch  

Herrn Stephan Nußbaumer mit seiner Crew   

       

Erfurt 

 

„Liebe Gäste!              

Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können sind auf der Rückseite 

aufgeführt.  Garantie können wir nicht geben. 

           

…zum Beginn für den Löffel 

 Pfifferling Rahm-Suppe G, A  klein 7,90€  /  groß 8,90 €                                                                                         

                                                ( anbei frisches Hausbrot ) 

 

….oder Zwischendurch für den kleinen Hunger  

 Flammkuchen  C, A, G  -herzhaft- 

           belegt mit Räucher-Lachs / etwas Meerrettich                         14,90 € 

 Klassisches Würzfleisch -Art- „Ragout fin“  A, F, G, D, I                                    8,90 € 

 

....Fleischlos ( mit Pfifferlingen) aber nicht Reizlos   -Vegetarisch- 

 Flammkuchen mit Pfifferlingen     C, A, G 

Pfifferlinge   Zwiebel-Lauch     -pikant-                                             16,90 € 

 Rösti an Räucherlachs   A, J, C, G    

          mit Meerrettich                                  15,90 €  

  Rahmpfifferlinge  C, A, G mit Semmelklößen                                                  17,90 € 

 

....etwas herzhaftes zu den Sommertagen im Biergarten 

 Schweinskopfsülze 11, C, J, G, I  mit hausgemachter Apfel-Zwiebel-Remouladensoße 

                 an Kräuter-Bratkartoffeln / kleine Salatgarnitur                        13,90 € 

 Matjesschlaufen G, J, D aus veredelten Heringen „Hausfrauen Art“ 

                  eingelegte Zwiebelringe Petersilienkartoffeln  

                  kleines Salatbouquet                                                                   14,90 € 

....Rezepturen mit Pfifferlingen  

 Landschwein-Fleischklopse  C, G, J, A 

     ( Schwein in Strohhaltung aus der Thüringischen Rhön )   
                    Kartoffelstampf mit frischen Rahm-Pfifferlingen                                  18,90 € 

 Kalbs-Rahm-Gulasch an geschwenkten Pfifferlingen C, G, J, A, I   

           mit Bandnudeln / Salat Garnitur                                                        26,90 € 

....besondere Klassiker  

 Kalbs-Schnitzel mit geschwenkten Pfifferlingen C, G, J, A, I   

           Kapern / Sardellen / Preiselbeeren  

           mit Kroketten / kleine Salatgarnitur                                                   26,90 € 

 Bayerischer-Burger mit Weißwurst-Patti  

          an Weißkraut / Pommes frites / Süßer Senf  C, D, G, J, A                    17,90 € 

 

....sehr wichtig,  für unsere kleinen Augustiner-Gäste 

 Augustiner-Kleinkram  -Hähnchen-  C, A, G, J 

   ( frittierte Chicken Wings / Chicken Nuggets  
                    Pommes frites ( ohne Salz ) mit Ketchup Dipp                                8,90 € 

 

 ....zum Schluss vielleicht doch etwas Süßes 

 Hausgemachter Pfirsich-Quark-Kuchen C, A, G 

              mit Zitronensorbet             7,90 €                  

PFIFFERLING Saison 2025  
 

  „Augustiner“    
       an der      

           Krämerbrücke 
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1 mit Farbstoff, 2 mit Konservierungsstoffen, 3 mit Antioxidationsmittel, 4 mit Geschmacksverstärker, 

7 mit Phosphat, 8 gewachst, 10 enthält Phenylalamin-Quelle, 11 mit Nitritpökelsalz, 12 Laktose frei, 

13 koffeinhaltig, 14 chininhaltig 
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